UNIVERSITA
DI PARMA

IL RETTORE

Visto il Regolamento dei Corsi per il conseguimento del Dottorato di Ricerca emanato con D.R. n. 417
dell’11.03.2022 e successive modifiche;

visto il bando di concorso pubblico, per titoli ed esami, per 'ammissione al corso di Dottorato di Ricerca in
SCIENZE DEGLI ALIMENTI, XLII Ciclo, pubblicato con D.R. n. 930 del 23 giugno 2026;

visto il D.R. n. 983 del 30.06.2026 con cui viene nominata la Commissione Giudicatrice;
preso atto dei verbali della Commissione Giudicatrice relativi al concorso svoltosi in data 03.09.2026;

considerato che i posti messi a concorso sono n. 15 di cui n. 13 coperti da borsa di studio e n. 2 posti riservati
a dipendenti di imprese o di Istituti e Centri di Ricerca pubblici impegnati in attivita di elevata qualificazione;

considerato che il Dott. Andrea MORETTA concorre per i posti riservati a dipendenti del Centro di
Sperimentazione Laimburg, avendo superato la prova d’esame;

decreta

Sono pubblicati gli atti della Commissione Giudicatrice del concorso pubblico, per titoli ed esami, del Dottorato
di Ricerca in SCIENZE DEGLI ALIMENTI, XLII Ciclo, recanti la seguente graduatoria degli idonei:

Dott. Leonardo SAVIO punti 109,0/120
Dott. Andrea MORETTA punti 107,0/120
Dott.ssa Luise DE FARIA WENDHAUSEN punti 106,6/120
Dott.ssa Valeria MARSIGLIESI punti 106,5/120
Dott.ssa Anita ADROVIC punti 103,4/120
Dott.ssa Sofia GALVANI punti 103,0/120
Dott.ssa Giusy ARMIENTO punti 100,8/120
Dott.ssa Fraziska KREIDL punti 100,2/120
Dott. Giacomo MESTRINER punti 99,8/120
Dott.ssa Daniela DI NOTO punti 99,7/120
Dott.ssa Luisa SECCI punti 99,5/120
Dott.ssa Paula VALERO BUENO punti 98,9/120
Dott. Cosimo Andrea CAPALBO punti 98,8/120
Dott.ssa Cristina GALLO punti 98,6/120
Dott. Abraham Keffale MENGISTU punti 98,4/120
Dott. Matteo CALDERA punti 97,5/120
Dott. Peter Awuni ABALIYA punti 97,0/120
Dott. Giampiero FEDERICI punti 94,6/120
Dott.ssa Vittoria STANISCIA punti 93,8/120
Dott.ssa Deborah Chinwendu OFOEGBU punti 93,0/120
Dott. Utkarsh SINGH punti 92,5/120
Dott. Muhammad Waleed TAHIR punti 92,3/120
Dott.ssa Syeda Arnan MUJAHID punti 91,8/120
Dott. Amos Otopah ANIM punti 91,7/120
Dott.ssa Roshanak SOLTANI punti 91,4/120
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Dott. Mohamad MOKHLES
Dott.ssa Andleeb SHAKOOR
Dott.ssa Elmira BAMYAR

Dott.ssa Parisa FALLAHNIMCHAHI
Dott. Islam Soh Soliman Sobh MAREY
Dott.ssa Marta POZZER

Dott.ssa Alessandra BELVISI

Dott. Minoo MOGHIMANI
Dott.ssa Sahar ABOUTALEBZADEH
Dott.ssa Numrah AZHAR

Dott. Muhammad BILAL

Dott.ssa Giulia MILITE

Dott. Tapiwanashe MAKANDA
Dott. Muhammad Usman AMJAD
Dott. Mark OPPONG GYAMFI
Dott. Jakhongir CHORIEV
Dott.ssa Eirini CHANDROU
Dott.ssa Elisa CIUCCI

Dott.ssa Sara RAMZAN

Dott.ssa Azka ZAHEER

Dott.ssa Nour ELSERSAWY
Dott.ssa Sabeen KHALIQ

Dott. Danial EJAZ MAQBOOL
Dott.ssa Natalia BIONDO

Dott. Razim ALI

Dott. Ayaz AHMAD

punti 91,0/120
punti 90,2/120
punti 89,8/120
punti 89,6/120
punti 89,0/120 pari merito
punti 89,0/120 pari merito
punti 88,9/120
punti 87,0/120
punti 86,9/120
punti 86,4/120
punti 86,1/120
punti 85,9/120
punti 85,5/120
punti 85,4/120
punti 84,8/120
punti 84,5/120
punti 84,4/120
punti 84,3/120
punti 83,9/120
punti 82,5/120
punti 81,4/120
punti 81,2/120
punti 80,7/120
punti 78,0/120
punti 74,9/120
punti 72,2/120

Sono pertanto dichiarati vincitori del suddetto concorso per i motivi sopra indicati:

POSIZIONE | NOMINATIVO IDONEITA' alle Borse di Studio a "TEMA VINCOLATO"
CHIMICA DEGLI ALIMENTI:

1° Dott. Leonardo SAVIO Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di metaboliti
fungini emergenti in grano duro

90 Dott.ssa Luise DE FARIA

WENDHAUSEN

3° Dott.ssa Valeria MARSIGLIESI
CHIMICA ORGANICA:

40 Dott.ssa Anita ADROVIC Determ,nauone d.egll allergenl dl.rI|IeVO nella fll!era del grar\o e
successiva valutazione degli effetti del processo di trasformazione
della materia prima
ZOOTECNICA SPECIALE:

5° Dott.ssa Sofia GALVANI Approcci data-driven per la predizione della qualita e la
valutazione della sostenibilita nelle filiere lattiero-casearie

6° Dott.ssa Giusy ARMIENTO CI-!IMICA E BIO'.FEFNOL'OGIA PELLE FE.RMENTAZI(')NI:

Sviluppo ed ottimizzazione di processi fermentativi
° Dott.ssa Fraziska KREIDL
8° Dott. Giacomo MESTRINER NUTRIZIONE UMANA:
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Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta pil sicure, piu
ecosostenibili e inclusive

NUTRIZIONE UMANA:

9° Dott.ssa Daniela DI NOTO Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

10° Dott.ssa Luisa SECCI

TECNOLOGIE ALIMENTARI:

11° Dott.ssa Paula VALERO BUENO | Progettazione di alternative al pesce a base di alghe e legumi:
dalla struttura alla qualita nutrizionale

TECNOLOGIE ALIMENTARI:

Ingredienti innovativi per la produzione di gelati

CHIMICA DEGLI ALIMENTI:

13° Dott.ssa Cristina GALLO Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di metaboliti
fungini emergenti in grano duro

12° Dott. Cosimo Andrea CAPALBO

Sono dichiarati vincitori del concorso per i posti riservati a dipendenti di imprese o di Istituti e Centri di Ricerca
pubblici impegnati in attivita di elevata qualificazione, per le motivazioni di cui in premessa:

1) Dott. Andrea MORETTA

Sono dichiarati altresi idonei alle Borse di Studio a TEMA VINCOLATO i Dottori:

POSIZIONE | NOMINATIVO IDONEITA' alle Borse di Studio a "TEMA VINCOLATO"
ZOOTECNICA SPECIALE:
14° Dott. Abraham Keffale MENGISTU | Approcci data-driven per la predizione della qualita e la

valutazione della sostenibilita nelle filiere lattiero-casearie

NUTRIZIONE UMANA:

Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

NUTRIZIONE UMANA:

Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta piu sicure,
piu ecosostenibili e inclusive

18° Dott.ssa Vittoria STANISCIA

. TECNOLOGIE ALIMENTARI:
. Dott.ssa Deborah Chinwendu i . . } .
19 Progettazione di alternative al pesce a base di alghe e legumi:

OFOEGBU dalla struttura alla qualita nutrizionale

TECNOLOGIE ALIMENTARI:

Ingredienti innovativi per la produzione di gelati

20° Dott. Utkarsh SINGH TECNOLOGIE ALIMENTARI:

Progettazione di alternative al pesce a base di alghe e legumi:
dalla struttura alla qualita nutrizionale

CHIMICA DEGLI ALIMENTI:
21° Dott. Muhammad Waleed TAHIR | Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di
metaboliti fungini emergenti in grano duro

TECNOLOGIE ALIMENTARI:

Ingredienti innovativi per la produzione di gelati

22° Dott.ssa Syeda Arnan MUJAHID TECNOLOGIE ALIMENTARI:

Progettazione di alternative al pesce a base di alghe e legumi:
dalla struttura alla qualita nutrizionale

23° Dott. Amos Otopah ANIM ZOOTECNICA SPECIALE:
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Approcci data-driven per la predizione della qualita e la
valutazione della sostenibilita nelle filiere lattiero-casearie

Dott.ssa Parisa FALLAHNIMCHAHI

CHIMICA DEGLI ALIMENTI:
Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di
metaboliti fungini emergenti in grano duro

29° pari
merito

Dott.ssa Marta POZZER

NUTRIZIONE UMANA:

Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

NUTRIZIONE UMANA:

Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta piu sicure,
piu ecosostenibili e inclusive

29° pari
merito

Dott. Islam Soh Soliman Sobh
MAREY

CHIMICA DEGLI ALIMENTI:
Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di
metaboliti fungini emergenti in grano duro

31°

Dott.ssa Alessandra BELVISI

CHIMICA ORGANICA:

Determinazione degli allergeni dirilievo nella filiera del grano e
successiva valutazione degli effetti del processo di
trasformazione della materia prima

CHIMICA DEGLI ALIMENTI:

Metodologie di analisi untargeted per la mappatura di
metaboliti fungini emergenti in grano duro

33°

Dott.ssa Sahar ABOUTALEBZADEH

CHIMICA ORGANICA:

Determinazione degli allergeni dirilievo nella filiera del grano e
successiva valutazione degli effetti del processo di
trasformazione della materia prima

35°

Dott. Muhammad BILAL

TECNOLOGIE ALIMENTARI:
Ingredienti innovativi per la produzione di gelati

38°

Dott. Muhammad Usman AMJAD

TECNOLOGIE ALIMENTARI:
Ingredienti innovativi per la produzione di gelati

39°

Dott. Mark OPPONG GYAMFI

CHIMICA E BIOTECNOLOGIA DELLE FERMENTAZIONI:
Sviluppo ed ottimizzazione di processi fermentativi

40°

Dott. Jakhongir CHORIEV

CHIMICA E BIOTECNOLOGIA DELLE FERMENTAZIONI:
Sviluppo ed ottimizzazione di processi fermentativi

42°

Dott.ssa Elisa CIUCCI

NUTRIZIONE UMANA:
Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

44°

Dott.ssa Azka ZAHEER

NUTRIZIONE UMANA:

Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

NUTRIZIONE UMANA:

Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta piu sicure,
piu ecosostenibili e inclusive

Dott.ssa Sabeen KHALIQ

NUTRIZIONE UMANA:
Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

47°

Dott. Danial EJAZ MAQBOOL

NUTRIZIONE UMANA:

Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

NUTRIZIONE UMANA:

Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta piu sicure,
piu ecosostenibili e inclusive

48°

Dott.ssa Natalia BIONDO

NUTRIZIONE UMANA:
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Verso un'alimentazione sana e sostenibile per citta piu sicure,
piu ecosostenibili e inclusive

NUTRIZIONE UMANA:

Promuovere modelli alimentari mediterranei sani e sostenibili
nelle famiglie durante il periodo perinatale

Prof. Paolo Martelli

Firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs. n. 82/2005

U.O.R. - Unita Organizzativa Responsabile Area Dirigenziale

Dott. Michele Nicolosi
Didattica e Servizi agli Studenti

R.P.A. Responsabile del Procedimento Amministrativo UO Formazione Post Lauream

Dott.ssa Sonia Rizzoli
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